


novapangroup.ro




Va invitam sa explorati

o lume a profesionalismului si

a tehnologiilor avansate. in universul
NOVA PAN, creativitatea nu are limite.
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Stiri proaspete
pentru brutari, patiseri, cofetari,
ciocolatieri si gelatieri

y

Stiri proaspete, servite pe canalul
de youtube @artaalbabakingnews
si pe site-ul https://artaalba.ro




NPPC23071

NPPC23072

NPPC23073

NOVAﬁ’AN

Cernator faina PM-12 sau PN

® Asigura eliminarea im
a celor metalice;

e Ajuta la oxigenar:

® Tubulatura de eva

in functie de ampla

® Sita este confectia
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de utilizat;
amantare intensiva

2 intrd in contact cu aluatul
el inoxidabil;
pare electrice (unul pentru
spiral) garanteaza o utilizare

tfel incat incalzirea
minima;
recerea de la o viteza
at.

4

pare cu cuva detasabila

- : - . . uvei se realizeaza prin intermediul unui
. : net puternic, elimindndu-se uzura prematura
ului;
u doud motoare electrice, unul pentru rotirea
nul pentru rotirea bratului spiral, avdnd o mare
va de putere;
Panou de comanda digital sau analogic;

‘ [ v Toate componentele ce intra in contact cu aluatul
. et sunt confectionate din otel inoxidabil;
i 1 e Dotate cu dubla transmisie, pentru exploatare

\ L
| - T intensiva.
) Y B

b | |
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NPPC23092

NPPC23093
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Prese pentru divizat si rotunjitaluat

¢ Indicate pentru brutarii ductivitate
medie;
® Asigura obtinerez
(hexagonale, patrate
modelator);
e Dijsponibile in varic
omata.




at creme Ila cald
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ei permite reglarea
o ara a afecta caracteristicile

- L | argi de produse
jeleuri de fructe etc.;
%‘i eparare, temperatura,
pereti dubli, spatiul interior
ic;
functionare tip bain-marie,

)rm si gradat, evitandu-se
ia de cuva.

.

cu pasteurizare

alde pasteurizate,

= L= e creme cu texturd find si

functionare tip bain-marie,

orm si gradat fara sa existe riscul
—_— ii cuvei;
variabila, asigura
i. atului.

SLLIEEIEIPPI PP PE
AAFEEEEEEEERIEFRERE
LESEELEEEEERRETEERER
FEPRRIRFELERRRII ARG
PEFEESEREE LTI ETER
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j de foietat manual

u un computer capabil sa gestioneze
ame de laminare, presetate de utilizator;
2a sd programeze porniri, opriri, coborari,
cilindrilor calibratori in functie de exigentele
zatoare lucrului de realizat;
ponentele electrice, motoarele si cablurile sunt
operite si protejate, simplitatea racletelor de aluat
detasabile si inlocuibile, fac aceasta masinad deosebit
de usor de curétat;
e Maner ingenios proiectat, cu un sistem de alunecare
confortabil, faciliteaza selectia usoara a grosimii aluatului,
cu un grad ridicat de precizie si incredere.

NPPC23103
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NPPC23113
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Masini de foietat automate

® Dotate cu un compute
50 de programe de

® Posibilitatea sa p
ridicari ale cilindrilo
corespunzatoare luc

e Usurinta programa

ajului atat in mo
manua




NPPC23121

12

j automate pentru produse
tura

‘marea automata a produselor umplute
douad straturi, glazurate, toate in combinatii

de flexibile, pot lucra cu o gama larga de
ri (aluat fraged, dospit, aluat pentru turta dulce,
ffin), cartofi, orez si diferite tipuri de umpluturi (creme
de patiserie, gemuri, brédnza, carne tocata, peste, oud).




NPPC23131

NPPC23132

NPPC23133
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Echipamente pentru fursec

e Calculatorul cu 100 de ivit pentru
acrea o gama larga Ite
® Structura din ote
e Usurinta in demo
® Se poate alege tip
produsele ce trebuie

ontrol cu ecran

0. pixeli
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Cuptoare rotative pentru patiserie
si panificatie

® Cuptoare de inalta performanta, cu o coacere uniforma
a produselor;

® Potrivite pentru produse de cofetarie, patiserie,
panificatie;

® Cantitate generoasa de aburi si sistem de ventilatie
inteligent;

e Consum de energie redus.



NPPC23151

ffiffsas

SVEBATDAHLEN
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Cuptoare modulare pe vatra

® Destinate patiseriilor artizanale, asigurand o flexibilitate
totala a productiei;

® Robuste si fiabile;

® Permit cresterea capacitatii prin completarea ulterioara
cu noi module;

e Structura, din otel inoxidabil, garanteaza durabilitate

in timp;

e Usile sunt prevazute cu vizor din geam termorezistent;
e Asigura controlul riguros al temperaturii si al cantitatii
de abur.
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jDospitoare patisZPHsh_ -

e Controlul umiditatii si temperaturii se realizeaza
automat;

* Umiditatea este produsa prin intermediul unui
generator de vapori, controlabil si programabil
prin intermediul panoului de comanda;

® Construite din otel inoxidabil cu usi din sticla
termorezistenta;

e Temperatura este controlata cu sonda digitala;

® Prevazute cu cuva pentru preluarea condensului.

DD FHd HBFHRED

NPPC23161
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NPPC23172

NPPC23173

Cuptoare termoventilate

e Cuptoare pentru specii
si cofetarie;
e Usor de utilizat s
® Temperatura mo.
e Sistemul de venti
aerului in camera de

Panou comandi

cup

NOVAﬁ'-’AN

e, patiserie




NPPC23181

ltalian Bakerv Solufions

Gamere cu dospire controlata

e Echipamente inteligente deultima genarétie care
asigurd controlul riguros al intregului ciclu de dospire si
permit derularea procesului de productie in timpul zilei
prin reducerea sau eliminarea orelor nocturne de lucru;
e Ofera posibilitatea programarii temperaturilor,

a umiditatii si a momentului optim pentru dospire, prin
simpla gestionare de la panoul de comanda;

* Astfel este stabilita curba de temperatura din interiorul
dulapului si gestionat intreg ciclul de dospire;

e Toate datele sunt astfel calculate, incat, la inceperea
lucrului, produsul sa fie gata de pus in cuptor.
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NPPC23191

NPPC23192

NPPC23193

NOVAﬁ’AN

Masini pentru dozat crema

® Asigura dozarea si um produselor
de cofetarie-patise 0Si
cornuri etc.;

® lucreaza in cond

® Dotata cu pistol s

continud sau intreruf.




NPPC23203

parat oua

benus de albus;
oului nu intra in contact

yentare;
junea mainii omului,

ultate bune pentru

: Distribuit prin Novo Expert
i https://novoexpert.ro

OVO ()TECH

e ou lichid,
R duse intregi in centrifuga;
gerea oualor, amestecarea
ile si filtrarea de orice urma

ea urmelor de ou din cojile

stribuit prin Novo Expert
https://novoexpert.ro

l OVO ()TECH

de spalat oua

functionarii in modul de economisire a apei,
suma 90 de litri de apa la 8 ore;
50-200 de grame de detergent trebuie
masind dupa umplerea cu apa si dupa fiecare
are de apa;
sina trebuie sa functioneze intr-o incapere cu
tilatie mecanica, la temperatura de functionare
0-55°C;
e Utilizarea unui circuit inchis de apa permite o economie
optima de apa si minimizeaza costurile.

Distribuit prin Novo Expert
https://novoexpert.ro



NOVAﬁ'-’AN

Masina de dezinfectat oua

® Proiectorul emite lumii
cojilor de oua, le de
e Aparatul UV-C es
inoxidabil si din ma

cu alimentele;
e jnainte de dezinfe

tora;
orul e

NPPC23211 OVO ()TECH

Site dedicat
echipamentelor
pentru procesarea

oualor
NOVO)
EXPERT

novoexpert.ro



igorifice pentru depozitare

sunt controlate prin
gital cu vizualizare;

si umiditate ridicata,
A

mpa pentru carucioare

ateriale si agent frigorific

ceEmm

Tt s

|

emperatura in
urt timp, elimina totodata
reazd intacte prospetimea

are a productiei si gestionarea
| e produs, garantand flexibilitate

at si cu carucioare;

pa decongelare produsele
- —| atile organoleptice.

ceEmm

T o

4

2 expunere

ani, firma CIAM si-a folosit intreaga experienta,
ijd pentru realizarea unor proiecte in care
bind cu formele elegante si materialele

inalta calitate, dand nastere unor ansambluri

sajele valoroase realizate manual, alaturi de inalta
ehnologie si designul avangardist, combinate cu o
perfecta optimizare a spatiului, creeaza o structura
functionala de calitate.

NPPC23223
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NPPC23232

NPPC23233

Vitrine verticale

e Vitrine pentru cofetarie

produsul;

® Polite din sticla;

e Sistem de iluming
puternice si corect p

NOVAﬁ’AN

ne in valoare




pa ambalajului

or prin sudurad termica,
zii de lipire.
au plate;
m;

timpului de sudura;
datei (optional).

pentru ambalare
actare

or, reduce timpul de lipire
o B = duselor de orice lungime;
. viduala sau in grupuri

tare, lipire si evacuare a
| - ntegral automatizate si fin
¥ e — or fotocelule;

" da in limba roméana.

4

amente pentru ambalare, tip flow-pack

in mod rapid si sigur ambalarea produselor de
fetdrie: croissant, muffin, biscuiti, fursecuri,

a 0 gama largd de folie termosigilabila
e sau nu) celofan, polipropilend, polietilena;
balaj estetic si usor de desfacut;
rodusele isi pastreaza aroma si prospetimea,
prelungind perioada de valabilitate;
® Realizeaza ambalare individuald sau mai multe bucati
in pachet.

NPPC23243
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ustensile,
ntala

pecifice industriei
spdlarea si sterilizarea
ensilelor;

ergent si agent pentru

ple;
onsum redus de energie si apa;
granule curéta rapid chiar si tavile
imi, folosind un procedeu de
sablare.

tunel

ilor, in functie de
| gur operator pentru
avetelor;
dele de la cele simple la modele
nitati multiple de spalare, unitati
scare;
.L ” eazd daca pe indltimea maximéa
[ avete.

4

chiuvete, bancuri de lucru

j standard sau proiectate in functie de spatiul
lientului, confectionate integral din otel

utre cu blat de lucru din inox sau polietilena
ara;
oarele sunt confectionate din inox, profil cu
tiune patrata 40x40 mm, reglabile pe inaltime;
Pot fi prevazute cu: indltator fix sau rabatabil, etajere,
polita, sertare, casetiere, cuve, roti pivotante s.a.;

e Chiuvete cu una sau doud cuve si picurator, cu dulapior
sau polita.

NPPC23263
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Va invitam sa descoperiti
o lume a profesionalismului si
a tehnologiilor avansate.

Va invitam sa descoperiti universul
echipamentelor profesionale pentru brutarii,
covrigarii si pizzerii.









at ciocolata

temperarea si mentinerea
ima de lucru;

iocolata sau surogat;

T
» T ntinutului de ciocolaté;
E— jocolatd temperat;
otate cu masa vibranta,
bulelor de aer si distribuitor
-

dispozitiv

area si mentinerea ciocolatei
tru prelucrare;
atura continutului de ciocolata;
tinuu, ciocolata temperata;
vibranta, distribuitor ciocolata
entru glazurare cu acopetrire
odusului si suflanta pentru
a.

j pentru format praline

bbtine produse cu consistente si vascozitati
ine, trufe, batoane umplute, tablete si diverse
umplutura de maxim 80%;
te pentru productii mici si medii, masinile se
prin capacitatea productiva, usurinta in utilizare
atarea rapida la schimbarea formatului;
chipate cu: pélnii, cuve si supape cu incalzire
eparata; banda transportoare extractibild; sistem de
curdtare automatizat.
e Pot fi integrate in linii care permit automatizarea
procesului de productie.

NPCL23303
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NPCL23311

NPCL23312

NPCL23313

Tuneluri pentru racire

e Special concepute pe
a produselor din cig
glazurate);
® Produsul cald es
interiorul tunelului,
ventilare cu aer rece,

Banda de transp

atat,

NOVAﬁ’AN

itii optime

e DIoa




NPCL23321

NPCL23322 f

NPCL23323

o]

Masina automata de dozare

e Este o masina automata de dozat pentru praline,
batoane, macarons, eclere si multe altele;

e Este usor de curatat si se poate schimba rapid forma;

® Posibilitatea de a lucra “Single-Shot” sau “Long-Shot” ;
e Sistem de dozare cu angrenaje, rezervorul si capul de
dozare sunt incalzite separat;

e Panoul cu ecran tactil ofera posibilitatea de a salva
pana la 50 de retete;

® Reglarea manuala a inaltimii bancului.

Echipamente frigorifice cu umiditate controlata

e Temperatura uniforma, umiditate controlata prin
intermediul unui termostat digital cu vizualizare;

e Umiditate interna 45-65%;

¢ Ventilatie soft, indirecta;

e Consum redus de energie chiar la temperaturi externe
de peste 40°C;

e Utilizeaza materiale shagent frigorific prietenoase

cu mediul.

-

Vitrine pentru prezentare produs

e Vitrinele CIAM sunt special concepute pentru produse
de ciocolaterie asigurand pastrarea acestora in conditii
optime de temperatura si umiditate;

® Finisajele valoroase realizate manual, alaturi de inalta
tehnologie si designul avangardist, combinate cu o
perfecta optimizare a spatiului, creeaza o structura
functionala de calitate.

n



NOVAﬁ’AN
cotel

Ustensile si accesorii pentru
profesionistii in patiserie, cofetarie,
ciocolaterie, gelaterie

&) %Lz

cofetarulistet.ro
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- isticile organoleptice ale
— i de functionare cu
_—— ea la cald a amestecurilor
3 90°C;
are la 85°C sau 65°C;
e la +4°C;

ea temperaturii si a

,‘ hipamentele prevazute

|

{a{m

artizanala

elatierii
epatori;

5 tinut — seteaza automat ciclul
el . - - =

:EE r . ! eratorului s& aleaga consistenta
- i L ~ agan - -

b b in conditii bune chiar si
e o : 3 la 85°C;
¥ n‘ e prevazut cu panou de comanda
g x p

FESEEEE FERE

PERIPFER FEIE

fa izare a fazelor de lucru,
: / nemorare retete noi;
i m i3 i - . i inclus, produce
. 1 i f atiserie, spume, serbet,
, budinca, sirop, granita,

LA
e i
AFTEFFETIRET

4 {a{m

amente pentru inghetata la cornet
au 5 capete

e pentru prepararea inghetatei soft, in una,
3j variante de arome (si mix din acestea);
ute cu sistem de control electronic al
entei amestecului, permitand si conservarea
uia in cuva;
rafica atractiva de care se bucura aceste modele

asigura un impact vizual maxim pentru client, invitandu-I
sd guste produsele;
e Usurinta si omogenitate la umplerea cornetelor sau
cupelor — posibilitatea reglarii temperaturii in cuvele de
pastrare a mixului.

NPGL23363



NPGL23371

NPGL23372

NPGL23373

NOVAﬁ’AN

Masina de inghetata Make &

® Prepara, pastreaza si e a servi
inghetata direct dii
® Prevazuta cu 2, 4
independenta pent
e Cuvele sunt prote
permit urmarirea pro

jstem simplu si:

a0 s
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Vitrine de prezentare

* Designul rafinat, caracterizat de deschiderea
panoramica din sticla, cu structura ergonomica, pune

in valoare produsul si asigura un mod practic de servire;
® Racire cu flux dublu de circulatie a aerului

si decongelare automata;

e Geamurile laterale sunt prevazute cu rezistente ce
previn aburirea geamului;

e Tablou de comanda digital.

NPGL23391




Acum va ascultam
mai bine...
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Echipamente pentru panificatie, ) sorii % ‘{
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Continutul si imaginile din acest catalog sunt cu titlu de prezentare si nu
reprezinta o obligatie contractuala. Produsele livrate pot sa difere de acestea
in privinta aspectului, a culorii sau a accesorizarii. Eventualele modificari
survenite in urma editarii acestui catalog nu implica vreo notificare
prealabila catre beneficiari.

Echipamente Accesorii

si ustensile

(+4) 0268 331 332 (+4) 0268 331 133

(+4) 0742 158 585 (+4) 0745 750 020

novapan@novapan.ro contact@cofetarulistet.ro

https://novapan.ro https://cofetarulistet.ro

Call Service Clipband si alte Reductoare Rossi

consumabile

(+4) 0268 310 031 (+4) 0368 427 612 (+4) 0368 427 612

service@novapan.ro (+4) 0751 114 422 (+4) 0723 323 845

https://novapan.ro contact@clipband.ro reductoare@novapan.ro

https://clipband.ro https://reductoare-rossi.ro

NOVA PAN GROUP: Brasov, str. Poienelor nr. 2A; https://novapangroup.ro



