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Depozitare
•	 Interioară și exterioară;
•	 Ingrediente macro, 	
medii și micro; 
•	Pulberi, granule, lichide;
•	Oțel inox sau Trevire HT;
•	Sigur și igienic.

Transport
•	Pneumatic și mecanic;
•	Pulberi, granulate și lichide;
•	Oțel inox, componente ATEX;
•	Sustenabile și curate.

Dozare
•	Pulberi, granulate, 	
lichide;
•	Buncăre și tancuri; 
•	Oțel inox;
•	Continuu sau șarje;
•	Macro, medii	
și micro;
•	Amestecare și premix.

Automatizare
•	Automatizarea integrată	
a tuturor operațiilor;
•	Panouri operator; 
•	Trasabilitate;
•	Management	
depozitare;
•	Flux materiale;
•	Comandă la distanță.

Aplicații speciale
•	Maiele;
•	Răcire făină;
•	Măcinare zahăr;
•	Dozare grăsimi	
la rece;
•	Zahăr invertit;
•	Soluție de sare.
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NPPN23071

Cernător făină PM-12 sau PM-12/A

•	Asigură eliminarea impurităţilor; 
inclusiv a celor metalice;
•	Asigură oxigenarea făinurilor;
•	Tubulatura de evacuare se poate dimensiona 
în funcţie de amplasare;
•	Sita este confecţionată din oţel inoxidabil.

NPPN23072

Cernător făină SF-100

•	Sită din oțel inox;
•	Capacitate cernere: 100 kg / 5 min;
•	Elimină toate impuritățile și oxigenează făina;
•	Înălțime de evacuare a făinii: 104 cm;
•	Dotat cu filtru magnetic pentru reținerea 
impurităților metalice.

NPPN23073

Dozatoare — amestecătoare apă

•	Panou de comandă, intuitiv și prietenos, care asigură 
monitorizarea fazelor de lucru;
•	Calculul temperaturii apei pentru ca aluatul să se 
mențină la temperatura optimă; 
•	Alimentare în mod secvențial;
•	Programarea rețetelor personalizate etc.;
•	Asigură dozarea de înaltă precizie a apei;
•	Dotate cu sistem de distribuție, pot alimenta rapid și 
exact unul, două sau trei malaxoare.
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NPPN23081

Răcitoare apă

•	Răcitoare apă continue, cu acumulare; 
•	Asigură scăderea rapidă a temperaturii apei, astfel apa 
folosită în procesul de malaxare va avea temperatura 
optimă necesară unui aluat realizat corect;
•	Construite din oţel inoxidabil;
•	Sistem de răcire perfect igienic — apa nu intră în 
contact cu aerul.

NPPN23082

Mașină fulgi / granule gheață

Fulgi de gheaţă:
•	Conţinut redus de apă;
•	Uşor de manipulat şi cântărit;
•	Rezistenţă ridicată la decongelare;
•	Pot fi dotate cu tancuri de depozitare.

Granule de gheaţă:
•	Conţinut apă (18 - 20%);
•	Conservă şi umidifică produsul;
•	Topire rapidă;
•	Granule de 11 x 13 mm - 17 x 18 mm.

NPPN23083

Malaxoare cu cuvă fixă

•	Două viteze de malaxare (normal sau intensiv);
•	Panou de comandă analogic, uşor de utilizat;
•	Construcţie solidă, asigură o frământare intensivă a 
aluatului.
•	Toate componentele ce intră în contact cu aluatul sunt 
confecţionate din oţel inoxidabil;
•	Dotate cu două motoare electrice ce asigură o utilizare 
îndelungată;
•	Braţul spiral este proiectat astfel încât încălzirea 
aluatului în timpul malaxării să fie minimă, iar trecerea din 
prima în cea de a doua viteză se realizează automat.
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NPPN23091

Malaxoare cu cuvă detaşabilă

•	Fixarea cuvei se realizează prin intermediul unui 
electromagnet puternic, eliminându-se uzura prematură a 
mecanismului;
•	Dotate cu două motoare electrice, unul pentru rotirea 
cuvei și unul pentru rotirea brațului spiral, având o mare 
rezervă de putere;
•	Panou de comandă digital sau analogic;
•	Toate componentele ce intră în contact cu aluatul sunt 
confecţionate din oţel inoxidabil;
•	Prevăzute cu sistem de siguranţă conform normelor 
legale în vigoare; 
•	Dotate cu dublă transmisie, pentru exploatare 
intensivă.

NPPN23092

Malaxoare cu răsturnător

•	Toate componentele ce intră în contact cu aluatul sunt 
confecţionate din oţel inoxidabil;
•	Concepute pentru descărcarea aluatului în pâlnia 
divizorului sau pe masa de lucru;
•	Două motoare electrice — atât pentru rotirea cuvei, cât 
şi pentru rotirea braţului spiral, având o rezervă mare de 
putere.

NPPN23093

Răsturnătoare. Pâlnie intermediară 
alimentare divizor

Răsturnător: 
•	Structură din oţel sudat şi căi de rulare galvanizate;
•	Sistem de ridicare hidraulic;
•	Barieră de protecţie împotriva accidentelor.

Pâlnie intermediară:
•	Facilitează alimentarea continuă a divizorului pentru o 
divizare mai precisă;
•	Confecţionată din oţel inox;
•	Dotată cu senzori care permit alimentarea divizorului în 
mod automat, cu un număr presetat de bucăţi de aluat.
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NPPN23101

Divizoare cu piston

•	Datorită braţului dublu de transmisie se măreşte durata 
de viaţă a mecanismului şi creşte acurateţea la divizare;
•	Asigură reglarea greutăţii bucăţilor divizate 
şi a vitezei de divizare;
•	Dotate cu sistem de avertizare pentru lipsa uleiului. 

Pot fi dotate cu:
•	sistem înfăinare;
•	pulverizator ulei;
•	pâlnie inox teflonată la interior, diverse capacităţi;
•	bandă cu dispozitiv de premodelare.

NPPN23102

Mașină pentru modelat rotund

•	Asigură modelarea rotundă a aluaturilor 
cu grad ridicat de hidratatre (60 - 80%);
•	Timp de modelare variabil, controlat prin viteza benzii;
•	Înălțime de încărcare / descărcare ajustabilă;
•	Unghiul de înclinație dintre benzi reglabil;
•	Sistem de înfăinare — opțional;
•	Disponibile în două variante: cu lungime 
de 1,4 m sau 1,9 m.

NPPN23103

Predospitoare

•	Statice sau dinamice, permit încărcarea automată, 
sincronizată cu alimentarea, fiind astfel integrate într-un 
flux de producție continuu;
•	Posibilitate de reglare a vitezei de încărcare /
descărcare şi a timpului de predospire;
•	Acoperite din panouri de inox.

Prevăzute cu:
•	ventilator şi lampă germicid;
•	leagăne tip jgheab confecţionate din pâslă.
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NPPN23111

Mașini de modulat lung

•	Construite integral din inox.

Dotate cu:
•	cilindri şi dispozitiv precalibrator de centrare 
(recomandat pentru franzele cu gramaje mici),
•	benzi de formare cu lăţime de 600 sau 700 mm.

Avantaje:
•	Modelare delicată;
•	Utilizare facilă — păstrează intactă structura 
glutenică a aluatului.

NPPN23112

Divizoare cu casetă

•	Flexibile, puternice, uşor de utilizat:
•	Acurateţe înaltă a gramajelor divizate;
•	Construcție simplă, uşor de curăţat şi întreţinut;
•	Viteză de producţie, ajustabilă;
•	Permit lucrul cu aluaturi cu hidratare mare;
•	Capacitate maximă: 6.000 bucăți / oră.

NPPN23113

Mașini pentru modelat rotund

•	Modelează bucăți de aluat între 30 g și 1.800 g;
•	Canalele şi conul au suprafaţa din material antiaderent 
pentru a evita lipirea aluatului.

Maşinile pot fi echipate cu:
•	sisteme de înfăinare,
•	ventilaţie cu aer cald sau ambiental,
•	sistem de pulverizare ulei pentru aluaturi cu hidratare 
mare.
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Divizoare gravimetrice,  
pentru o divizare fără stres

•	Realizează porţionarea prin tăiere a bucăţilor de aluat 
în funcţie de gramaj, fără să distrugă structura glutenică;
•	Potrivite pentru aluaturi cu hidratare foarte mare.

Avantaje:
•	acurateţe şi flexibilitate la porţionare;
•	divizare continuă, fără stresarea aluatului;
•	uşurinţă la schimbarea tipului de aluat;
•	se obţin produse de panificaţie de cea mai bună 
calitate.

NPPN23121
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NPPN23131

Predospitoare aluat

•	Sistem modular cu 6, 8 sau 10 buzunare.

Avantaje:
•	Uşor de adaptat în funcţie de timpul de repaus 
şi productivitate;
•	Igienic şi uşor de curăţat, fiind confecţionat din oţel 
inoxidabil, iar coşuleţele sunt realizate din plasă de nailon;
•	Sistemul închis — previne formarea crustei pe produs;
•	Poate fi dotat cu sistem de umidificare internă.

NPPN23132

Maşini de modelat lung 
cu 2 sau 3 perechi de cilindri

•	Modelează franzele, batoane, baghete, fitile;
•	Potrivite atât pentru brutării industriale, cât şi pentru 
cele artizanale.

Dotate cu:
•	două sau trei perechi de cilindri de laminare;
•	plasă de rulare aluat;
•	platou de formare (asigură calitatea şi 
constanţa modelării);
•	dispozitiv evitare efect banană (opţional).

NPPN23133

Mașini pentru modelat rotund

•	Pot modela diverse tipuri de aluat;
•	Canalele şi conul au suprafaţa din material antiaderent;
•	Lungimea maximă a canalului de modelare 
este de 7,3 m;
•	Pot fi dotate cu sistem de suflare aer ambiental sau 
cald pentru evitarea lipirii aluaturilor.
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NPPN23141

Maşină de modelat rotund cu excentric

•	Modelator pentru rotunjirea finală a aluatului;
•	Potrivită pentru aluaturi moi;
•	Poate fi integrată într-o linie de modelare;
•	Opţional se poate monta pulverizator de ulei pentru 
aluaturi lipicioase sau sistem de înfăinare.

NPPN23142

Prese cu divizare și modelare

•	Indicate pentru brutării artizanale, patiserii şi pizzerii;
•	Asigură obţinerea unor bucăţi de aluat uniforme 
(hexagonale, pătrate sau rotunde, în cazul preselor cu 
modelator);
•	Disponibile în variantă manuală, semiautomată sau 
automată.

NPPN23143

Maşini de modelat lung 
pentru cornuri şi fitile

•	Ideale pentru producţii mici și medii;
•	Flexibile și ergonomice - pot forma fitile cu lungime de 
până la 60 cm;
•	Cilindri din oţel cromat;
•	Pot fi dotate cu filonator;
•	Prevăzute cu bandă de intrare pentru introducerea 
aluatului.
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NPPN23151

Cuptoare cu tuburi anulare

•	Cuptoare cu inerţie termică mare;
•	Încălzire cu gaz metan, motorină, gaz butan, 
GPL sau lemne;
•	Coacere uniformă;
•	Uşile, din sticlă, sunt prevăzute cu balama în partea 
superioară;
•	Fiecare cameră de coacere este prevăzută cu 
vaporizator;
•	Tuburile anulare înconjoară fiecare cameră de coacere, 
asigurând un aport sporit de căldură.

NPPN23152

Cuptoare ciclotermice

•	Se remarcă prin flexibilitatea produselor 
pe care le pot coace;
•	Potrivite pentru produse cu curbă de coacere variabilă; 
•	Construcţie metalică, fără părţi zidite.

NPPN23153

Cuptoare cu sistem de încălzire cu ulei

•	Destinate brutăriilor care doresc să performeze, 
asigurând coacerea unei game largi de produse de la cele 
clasice la cele din aluaturi foarte moi;
•	Ideale pentru o pâine tradiţională, bine coaptă, 
cu o crustă aurie şi uşor crocantă.

Avantaje:
•	Temperatură uniformă pe toată suprafaţa vetrei;
•	Creştere rapidă a temperaturii;
•	Căldură radiată treptat;
•	Coacere economică;
•	Potrivite pentru integrarea în sisteme automate de 
dospire-coacere.
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NPPN23161

Cuptoare ciclotermice

•	Potrivite pentru produse cu curbă de coacere variabilă; 
•	Construcţie metalică, fără părţi zidite;
•	Potrivite pentru integrarea în sisteme automate de 
dospire-coacere.

NPPN23162

Dospitoare şi camere cu dospire controlată

•	 Dospitoare cu una, două sau trei uşi, ori tip tunel, 
prevăzute cu geam termorezistent şi sistem automat 
pentru închiderea uşilor;
•	Sistemul de ventilare asigură uniformitatea temperaturii 
şi a umidităţii în orice zonă a camerei de dospire;
•	Prevăzute cu panou de comandă şi control, conform 
normelor CE; 
•	Camere cu controlul dospirii — proiectate pentru 
refrigerarea, conservarea şi dospirea produselor, cu 
posibilitatea de programare prealabilă;
•	Pot fi realizate la comandă, în funcție de spațiul 
dispoibil.

NPPN23163

Cuptoare modulare

•	Asigură flexibilitatea totală a producţiei;
•	Robuste şi fiabile;
•	Sistem modular care permite creşterea capacităţii de 
producţie prin completarea ulterioară cu alte module;
•	Structura, din oţel inoxidabil, durabilă în timp;
•	Uşi prevăzute cu vizor din geam termorezistent;
•	Control riguros al temperaturii și al cantității de abur.
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NPPN23171

Cuptoare modulare

•	Asigură flexibilitatea totală a producţiei;
•	Robuste şi fiabile;
•	Sistem modular care permite creşterea capacităţii de 
producţie prin completarea ulterioară cu alte module;
•	Structura, din oţel inoxidabil, durabilă în timp;
•	Uşi prevăzute cu vizor din geam termorezistent;
•	Control riguros al temperaturii și al cantității de abur.

NPPN23172

Cuptoare modulare

•	Asigură flexibilitatea totală a producţiei;
•	Robuste şi fiabile;
•	Sistem modular care permite creşterea capacităţii de 
producţie prin completarea ulterioară cu alte module;
•	Structura, din oţel inoxidabil, durabilă în timp;
•	Uşi prevăzute cu vizor din geam termorezistent;
•	Control riguros al temperaturii și al cantității de abur.

NPPN23173

Cuptoare rotative pentru panificaţie şi patiserie

•	Cuptoare rotative de înaltă performanţă;
•	Coacere perfectă a oricărui tip de produs.

Avantaje:
•	Coacere uniformă;
•	Cantitate generoasă de aburi;
•	Recuperarea rapidă a căldurii; 
•	Costuri minime în exploatare;
•	Disponibile în varianta de alimentare pe gaz, 
energie electrică sau alt combustibil.
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NPPN23181

Sistemele Eko Blok, 
de recuperare a căldurii

Foarte eficient pentru:
•	Încălzirea apei tehnologice și a apei menajere;
•	Încălzirea brutăriei;
•	Preîncălzirea apei pentru producerea de aburi;
•	Încălzirea camerelor de dospire;
•	Preîncălzirea apei pentru mașinile de spălat.

ECONOMISEȘTE 

BANI!



novapan.ro/proiecte-realizate
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NPPN23201

Cuptoare rotative pentru panificaţie şi patiserie

•	Cuptoare rotative de înaltă performanţă;
•	Coacere perfectă pentru orice tip de produs.

Avantaje:
•	Coacere uniformă;
•	Cantitate generoasă de aburi;
•	Recuperarea rapidă a căldurii; 
•	Costuri minime în exploatare;
•	Disponibile în varianta de alimentare pe gaz, 
energie electrică sau alt combustibil.

NPPN23202

Dospitoare

•	Dospitoare, dulapuri pentru dospire sau conservare 
la temperatură scazută;
•	Echipate cu tehnologie de ultimă generaţie care 
simplifică munca în brutărie şi mențin hidratarea și 
fermentația aluatului la un nivel optim;
•	Echipamente fiabile, astfel proiectate încât să asigure 
eficienţă energetică ridicată şi rezultate excelente 
în exploatare la capacitate maximă;
•	Capacitate cărucioare: 60x80 cm.

NPPN23203

Maşini manuale şi semiautomate pentru feliat

•	Pas de feliere la alegere între 7 și 18 mm;
•	Dotate cu casetă pentru colectare firimituri;
•	Disponibile şi în versiunea self-service.

Modelul semiautomat este prevăzut cu un panou de 
comandă prin care putem controla:
•	modul de lucru — secvenţial sau automat;
•	timpul de aşteptare pentru introducerea 
unui nou produs;
•	viteza de avans a dispozitivului care împinge produsul;
•	numărul de bucăţi pe ciclu de lucru.
•	Prevăzute cu elemente de siguranţă conform 
standardelor UE.
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NPPN23211

Maşini de banc, pentru feliat

•	Pas de feliere la alegere între 7 și 18 mm;
•	Dotate cu casetă pentru colectare firimituri;
•	Prevăzute cu elemente de siguranţă, conform 
standardelor UE.

NPPN23212

Mașina de feliat pâine, self-service

•	Maşină de feliat pâinea pentru spațiile comerciale;
•	Felierea se poate face direct de către client, mulțumită 
modului prietenos de utilizare şi a sistemelor de siguranţă 
cu care maşina este prevăzută;

4 moduri diferite de feliere:
•	Felierea integrală prestabilind grosimea feliilor;
•	Tăierea pâinii la jumătate;
•	Felierea doar a unei jumătăți din pâine;
•	Felierea unui număr stabilit de felii.

NPPN23213

Maşini automate pentru feliat

•	Viteza de avansare a benzii, reglabilă;
•	Dispozitiv de ghidare a pâinii către sistemul de feliere 
reglabil pe înălţime;
•	Dotate cu masă de ieşire şi dispozitiv de împingere 
pentru ultimul produs;
•	Posibilităţi de schimbare a pasului de tăiere;
•	Prevăzute cu elemente de siguranţă conform 
standardelor UE.

Pot fi echipate cu: dispozitiv pentru deschiderea pungilor, 
rampă de alimentare, plan înclinat din oţel inoxidabil, 
fotocelulă, bandă transportoare de ieşire cu viteză 
reglabilă.
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NPPN23221

Linii automate pentru feliat şi ambalat 
prin clipsare

Liniile sunt formate din:
•	Mașină de feliat cu lame continue;
•	Unitate pentru introducerea pâinii feliate în pungă;
•	Sistem de deschidere a pungilor;
•	Mașină de ambalat prin clipsare, cu sistem modern de 
imprimare a datei și funcție rapidă de schimbare a datei;

Productivitate de feliere de până la 2.500 de pâini / oră şi 
3.000 de bucăți / oră pentru ambalare.

NPPN23222

Maşini de ambalat prin clipsare

•	Destinate închiderii elegante a ambalajelor şi imprimării 
datei pe clips;
•	Dispozitivul de închidere funcţionează pneumatic.

Avantaje:
•	Costuri reduse de ambalare 
(aprox. 0,006 lei / închidere);
•	Asigură inscripţionarea datei, odată cu închiderea 
ambalajului;
•	Sistem de ambalare preferat de consumatorul final — 
comoditate la deschiderea ambalajului comparativ cu 
pungile sigilate cu scotch.

NPPN23223

Mașini de ambalat verticale

•	Soluţia ideală pentru o ambalare rapidă şi uşoară a 
unor cantităţi mici de produse, în ambalaje ermetice, cu 
diferite formate și tipuri de folie;
•	Pot fi utilizate în brutării, supermarketuri, în piaţa 
de fructe şi legume, farmacii și spitale, feronerie şi 
electronice, logistică etc. 

Avantaje: operare uşoară şi intuitivă; posibilitatea 
ambalarii cu diferite tipuri de folii (de la polietilena simplă 
la filme macro-perforate); viteza de lucru reglabilă prin 
intermediul sistemului PLC; lungimea ambalajului poate fi 
diferită şi se programează uşor de la PLC.
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NPPN23231

Maşini manuale sau automate de ambalat 
prin termosudare şi termocontractare

•	Prevăzute cu termostat de siguranţă termică şi cu 
alarmă;
•	Folosesc ca materiale de ambalare: PVC, polietilenă 
sau poliolefină;
•	Operaţiunile de alimentare, lipire şi evacuare a 
produsului ambalat sunt integral automatizate şi riguros 
controlabile prin intermediul unor fotocelule; 
•	Sistemul de lipire, inovator, reduce timpul de lipire şi 
permite ambalarea produselor de orice lungime;
•	Prevăzute cu panou de comandă cu meniu în limba 
română.

NPPN23232

Maşini de ambalat tip flow pack

•	Ambalează o gamă variată de produse, atât alimentare, 
cât şi nealimentare: croissante, prăjituri, batoane de 
ciocolată, batoane de cereale, biscuiţi, dulciuri, gustări, 
produse farmaceutice sau de igienă etc.;
•	Maşină compactă şi versatilă, garantează uşurinţă în 
schimbarea dimensiunilor ambalajului, de la panoul cu 
touchscreen;
•	Echipată standard cu un plan de evacuare a produselor 
și permite o personalizare maximă prin dotarea cu o 
serie variată de dispozitive opționale, în funcție de tipul 
produsului ambalat.

NPPN23233

Dulapuri, camere frigorifice

•	Consum REDUS de energie;
•	Eficienţă şi la temperaturi de peste 40°C;
•	Grup frigorific integrat sau cu posibilitate 
de montare la distanţă;
•	Structuri modulare uşor de adaptat la spaţiul disponibil.

Temperatură UNIFORMĂ, umiditate reglabilă:
•	răcire ventilată;
•	reglarea umidităţii în funcţie de produse;
•	Disponibile şi în varianta cu rampă pentru cărucioare 
de 60x40 cm sau 60x80 cm.
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NPPN23241

Maşini de spălat cu încărcare frontală

•	Satisfac toate exigenţele legale privind spălarea şi 
sterilizarea zilnică a navetelor, tăvilor şi ustensilelor;
•	Disponibile şi în versiunea de spălare cu granule;
•	Potrivite pentru unități mici, medii;
•	Patru programe de spălare;
•	Asigură consum redus de apă, detergent 
şi agent pentru clătire.

Maşinile de spălat cu granule curăţă chiar şi tăvile arse şi 
cu resturi de grăsimi. Nu mai este necesară înmuierea sau 
prespălarea tăvilor. Granulele acţionează asupra tăvilor 
similar procesului de sablare.

NPPN23242

Maşini pentru spălat navete tip tunel

•	Rezolvă problema igienizării navetelor care vin în 
contactul direct cu produsele, garantând excelente 
rezultate de spălare;
•	Asigură reducerea notabilă a costurilor fiind necesar 
un singur operator pentru încărcarea / descărcarea 
navetelor;
•	Există o gamă diversă de modele, de la cele simple 
la modele complexe, prevăzute cu unităţi multiple de 
spălare, prespălare, clătire şi uscare.

NPPN23243

Aspirator pentru vatra cuptorului

•	Aspiră pulberi și reziduuri la temperatură 
ridicată — potrivit pentru curățarea cuptoarelor;
•	Confecționat din oțel plastifiat.



Pâinea ne hrănește, dar produsele de patiserie 
și dulciurile ne încântă simțurile. 
 
Răsfoiește catalogul Nova Pan pentru patiserii, 
cofetării, ciocolaterii și gelaterii, ca să pătrunzi 
într-un univers aparte, plin de creativitate 
și bun gust.



Echipamente 
pentru covrigi 
și pizza



novapan.ro/echipamente/ 
pizzerie-covrigarie
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NPCP23281

Malaxoare pentru aluaturi dure

•	Fiabile, special create pentru aluaturi dure, 
cum ar fi aluatul pentru covrigi;
•	Garantează o rezervă mare de putere, datorită celor 
două motoare electrice cu care este dotat malaxorul 
— unul pentru rotirea cuvei şi al doilea pentru rotirea 
braţului spiral;
•	Componentele angrenajelor sunt fabricate din 
materiale rezistente, pentru utilizare intensivă.

NPCP23282

Prese pentru divizat aluat

•	Asigură precizie mare la divizare, 
fără să streseze aluatul;
•	Disponibile în variantă manuală, 
semiautomată sau automată.

NPCP23283

Mașini pentru format fitile

•	Realizează formarea și tăierea fitilului pentru covrigi, 
grisine și alte produse din această categorie;
•	Viteza benzii de ieșire este reglabilă;
•	Prevăzute cu sistem de tăiere tip “ghilotină”;
•	Matrițe interschimbabile pentru diametre diferite 
ale fitilului.
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NPCP23291

Fierbătoare covrigi

Sistemul de încălzire este poziționat sub cuvă, 
nu în interiorul cuvei ca în cazul altor fierbătoare. 

Astfel:
•	se poate folosi și soluție de zahăr;
•	temperatura de fierbere este uniformă;
•	echipamentul este ușor de curățat.

Pot fi alimentate electric sau cu gaz.

NPCP23292

Cuptoare tunel pentru covrigi, pizza sau pentru 
produse de patiserie

•	Randament ridicat;
•	Utilizare facilă chiar și pentru personal nespecializat,
•	Viteză reglabilă a benzii pentru o coacere perfectă 
a produselor;
•	Acces ușor pentru o curățare completă.

NPCP23293

Mobilier inox

•	Structuri standard sau proiectate în funcție de spațiul 
și de cerințele clientului, confecționate integral din oțel 
inoxidabil;
•	Mese neutre cu blat de lucru din inox sau polietilenă 
alimentară;
•	Picioare confecționate din inox, profil cu secțiune 
pătrată 40×40 mm, reglabile pe înălțime;
•	Pot fi prevăzute cu: înălțător, etajere, poliță, sertare, 
casetiere, cuve, roți pivotante etc.;
•	Chiuvete cu una sau două cuve și picurător, 
cu dulăpior sau poliță.





Soluții pentru închiderea 
ambalajelor. Unic producător 
în România.

Sursa de informare 
pentru brutari, patiseri, cofetari 
și ciocolatieri.

Echipamente pentru panificaţie, 
patiserie, cofetărie, ciocolaterie, 
gelaterie.

Magazin de accesorii 
și ustensile pentru brutării, 
patiserii și cofetării.

Sunt inimi care dăruiesc. Și inimi 
care primesc. Inimi prinse într-un 
spic. Un spic de inimi.

Reductoare 
şi motoreductoare pentru  
orice domeniu de activitate.



Echipamente

(+4) 0268 331 332
(+4) 0742 158 585
novapan@novapan.ro
https://novapan.ro

Call Service

(+4) 0268 310 031
service@novapan.ro
https://novapan.ro

Accesorii 
și ustensile

(+4) 0268 331 133
(+4) 0745 750 020
contact@cofetarulistet.ro
https://cofetarulistet.ro

Clipband și alte 
consumabile

(+4) 0368 427 612
(+4) 0751 114 422
contact@clipband.ro
https://clipband.ro

Reductoare Rossi

(+4) 0368 427 612
(+4) 0723 323 845
reductoare@novapan.ro
https://reductoare-rossi.ro

NOVA PAN GROUP: Brașov, str. Poienelor nr. 2A; https://novapangroup.ro

Conținutul și imaginile din acest catalog sunt cu titlu de prezentare și nu 
reprezintă o obligație contractualã. Produsele livrate pot să difere de acestea 
în privința aspectului, a culorii sau a accesorizării. Eventualele modificări 
survenite în urma editării acestui catalog nu implică vreo notificare 
prealabilă către beneficiari.


